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atmostera a media luz y Jos venlanales que dejan asomarse
a Mont Péclet, crean un aspecto casero y poe demds cilido.
El aperitivo ¢s indispensable v llevar apetito también ya
que Jos platillos son < decido seguir la i

A ferw minutes drive: Chez Peps licalas

Afler a curve, 1s the small, cozy restaurant "Chez

Pépé Nicolas", a business that has transcended
three g Nicolas, the founder, was the

de lns especialidades v prucbo un frondoso “Croziflette”™,
pasta mezclada con queso, papas y tocino, que intercalo
con un vino blanco semi seco de la region de Savoie y
para rematar, un ahanico de postres que me ayuda a no
quedarme con <l antojo de nada: peras al vino tinto. pic de

), merengue ¥ por supucsto. .. chos
cgreso a Val Thorens y tengo tiempo para caminar
y echar un vistazo a las tiendas. me detengo en La Belle
en Cuisse, una charcuteria, prucbo un poco de jamén
¥ licor, a sugerencia del dependiente, traigo a casa una
botella de Tierra Natale, de la region de Savoie (blanco,
Marestel) v segiin sus instrucciones, lendré que esperar
un mes para descorcharlo después de haberlo mantenido
en reposo en un lugar fresco y seco, v luego un par de
horas en ¢l refrigerador.

Licga Ia noche, de nuevo me encuentro en mi habi-
n poco de “La Sombra del Viento™ de Cay
Ruiz Zaloa? i -

dejo ¢l libro en uno de los burds y me asomo hacia ¢l
balcdn. estd nevando, abro un poco la puerta y dejo pasar
un vientecillo helado, afucra no hay nadic, todo ¢l bullicio
de los intrépidos esquiadores y turistas estd en calma.

las lucecillas de los focos navidefios se dejan asomar de
mancra tenue, mientras gue la claridad de la noche a pesar
de la nevada me deja ver ks brillantez de las montafias, su
blancura, sus picos a modo de silucta y puedo percibir en
pleno su energia, vuelvo a la cama y esceibo estas lineas,
en breve partiré a Lyoa. //

o GRUPO EDITORI
i)

grandfather of Thierry Suchet, the grandson who
now manages the restaurant that once had a simple
start. Chez Pépé Nicolas ofiers traditional dishes,
with original recipes, using local products; the icing
of the cake are the handmade cheeses, and the wines
from Savoic. From the window 1 can sce the peak
of Mont Péclet, while 1 cat my “Croziflette™: pasta
ed with cheese, potatocs and bacon, which 1 mix

gounmet

: pears in
red wine,
green grapes
chocolate,

ckberry pie sccompanicd with mashed

¢ and of course...

ack to Val Thorens and take a walk
around. 140p at La Belle in Cuisse, a gourmet shop

some ham, liquor, and buy a botile of
Natale, white wine from Savoie {(Marestel).
The night arrives and finally 1'm in my warm
room reading “The Shadow of the Wind™ by Carlos
Ruiz Zafon, suddenly [ feel a strong presence. 1 put
down my book, and go to the balcony. it's snowing,
1 open the door a little bit, and I can feel a frozen
breeze, there’s no one outside. all the bustle of

the intrepid skicrs and tourist is in calm, the little
Christmas lights shines, and the clarity of the night
let me catch a great mountain view, [ can perceive
the energy of the hole place: 1 go back 1o my bed
and write this lines, soon, my trip will continue to
the city of Lyon. //
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Val Thorens is a state of mind, an attitude
and an altitude. it’s a resort that combines

Relaxed, lively and perfect for foodies, it’s
a friendly, sociable place where you can progress

exactly the way you want to, at your own pace,
whilst enjoying a huge range of experiences.
The ultimate goal: to really feel alive!

OPEN FROM 22 NOVEMBER 2014 TO 10 MAY 2015
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SKIAND RELAX ATTITUDE

Take the time to really live
inVal Thorens!

From 17/01/2015 to 2/05/2015

7 nights accommadation, & day Val Thorens

Orelle skipass and adult aquapass

Informations & ressrvations :
#33 UM 79 0001 0% - www.va thorens.com
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Val Thorens
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